Lievitazione lenta e naturale
CATALOGO 2024
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_9[ lievitato per antonomasia, simbolo
del Vlatale, torna ogni anno ad essere
presente sulle tavole imbandite ]gzsta.
Con lo sua cupo[a, priva di g[assa,
nasconde un impasto doato soﬁqce e
compatto, scorze di anance di Sicilia,
uva su[tanina, canditi e la bacea di

vanig[ia del ’maa’agasca’z.

Ingredienti: farina di frumento,
uva sultanina 16%, burro, zucchero,
arancia candita 10%, tuorlo d'uove 7%,
pasta d’arancia, lievito madre (frumento],
sale, vaniglia.

FORMATI

1 kg 1,5 kg



SENZA CANDITI

Parola d’ordine: senza canditi!
il panettone tuadizionale nella sua
versione candied ﬁee " che accontenta
dawero tutti. La sua cupo[a nasconde

il classico impasto doato soﬁqce

e compatto, uva sultanina e la bacea di

vanig[ia de[ Wadagasca’z

Ingredienti: farina di frumento,
uva sultanina 23%, burro, zucchero
arancia candita 10%, tuorlo d'uove 7%,
pasta d’arancia, latte in polvere, lievito
madre (frumento), sale, aromi naturali.

FORMATI

1 kg 1,5 kg



Realizzato con lievito madhe e info’mato
a’opo una /unga lievitazione d; 8 ote,

il panettone al cioceolato ][onc[ente st
caratterizza per [uso esclusivo di ing’zec{ienti
nobili della tradizione pasticcera.

I suo cuore & impreziosito da pepite di
pUrIsSimo cioccolato fona’ente “Valthona”

e viene glassato utilizzando i mig/io’zi cioccolati
provenient dalle p’zincipa[i zone di

p’zoc{uzione al monc!o.

Ingredienti: farina di frumento,
zucchero, burro, cioccolato fondente 18%,
tuorlo d'uovo 7%, pasta di mandarino
candito, lievito madre (frumento),
sale, aromi naturali.

FORMATI

1 kg 1,5 kg




Realizzato con lievito madhe e in][o’mato c{opo
una [unga lievitazione di 48 oe,

il panettone con le albicocche del Vesuvio si
caratterizza per [uso esclusivo di ing’zec{ienti
nobili della tradizione pasticcera.
Provate questo lievitato, il suo cuore ¢
impreziosito da questo pa’ztico[a’ze ﬁutto
candito proveniente dalle p’zincipa[i zone di

p’zoa[uzione ale[ vu[cano pil famoso c[e/ monc[o.

Ingredienti: farina di frumento,
zucchero, burro, albicocche candite 11%,
tuorlo d'uove 7%, pasta di limone candito,
latte in polvere, lievito madre (frumento),

sale, aromi naturali.

FORMATI

1 kg 1,5 kg




La crema di grappa a’i g’zeco c{i T Lg[o

awicchisce il nostro panettone con le albicocche
del Vesuvio: un connubio pe’zfetto e l'uso
esclusivo di ing’zedienti nobili della tradizione
pasticcera per un gmnde lievitato dal sapore

intenso.

Ingredienti: farina di frumento,
zucchero, burro, albicocche candite 11%,
crema di grappa 9%, tuorlo d'uovo 7%, pasta
di limone candito, latte in polvere, lievito
madre (frumento], sale, aromi naturali.

FORMATI

1 kg 1,5 kg

¢ albicocche




_ﬂnfo’mato c!opo una [unga lievitazione di

24 ote, s caratterizza per [ utilizzo esclusivo

di ing’zec[ienti nobili della pasticceria che lo
vendono buono e genuino.

Al interno del parettone senza g/assa st

tncontrano pezzettt c[i pera canc[ita e pezzt

a/i ciocco[ato fondente W]/a[’z/lona "

Ingredienti: farina di frumento,
zucchero, burro, pere a cubetti 12%, tuorlo
d'uovo 7%, cioccolato fondente, pasta di
mandarino candito, latte in polvere, lievito

madre (frumento), sale, aromi naturali.

FORMATI

1 kg 1,5 kg




SLa cupo[a con g[assa alle mandonle dolei
pug[iesi nasconde un impasto sojqce, dorato
e compatto. Awicchita da mobid: ﬁc/u'
del Cilento insapotiti con dell ottimo rum
invecchiato e una pa’ztico/a’ze wa a bacche
vosse di Couinto Pariani, ¢ una sintesi pe’zfetta

c[i t’zac{izione e genuinita.

Ingredienti: farina di frumento,
zucchero, burro, uva Corinto 13%,
fichi secchi 10%, tuorlo d'uovo 7%,

pasta d’arancia candita, lievito madre

(frumento], sale, aromi naturali,

cioccolato bianco alle mandorle.

FORMATI

1 kg 1,5 kg
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Fancito con crema di p[stacc/li siciliani
/eggeZmente tostati, il panettone ¢ composto da
ing’cea[ienti di alta qua/itd che g/i confe’a’scono
una cremosita ed un gusto unico.

Una spo/ve’zata di g’zane/[a di pistacc/zi
sullx cupo[a g[assata dona al panettone

un ’e[eganza ’zaﬁnata.

Ingredienti: farina di frumento,
burro 18%, zucchero, granella di pistacchio
16%, cremino di pistacchio 12%,
tuorlo d'uova 10%, lievito madre (frumento],
pasta, sale, aromi naturali.

FORMATI

1 kg 1,5 kg




g[assato al cioccolato éianco,
soj%ce ¢ autentico nel gusto, il panettone
contiene tutt gt avomi ed il p’toﬁzmo dei ﬁutti
di bosco semi canditi. Un alchimia di p’toﬁtmi
e ﬁag’zanza qrazie alla [unga lievitazione

garantita c[a[/ ’uti/izzo c[e/ /ievito maa{’ze.

Ingredienti: farina di frumento,
frutti di bosco semi canditi 25,5%,
burro 18%, cioccolato bianco 12%, zucchero,
tuorlo d'uova 10%, lievito madre (frumento],
pasta d'arancia, sale, aromi naturali.

FORMATI

1 kg 1,5 kg




Questo lievitato a ]%’zma di stella nasconde un
impasto dorato, sofﬁce e compatto vealizato
Grazie all unione pe’ggatta tua buwo,
uova e fa’zina. _ﬂnfomato c[opo una [unga
lievitazione di 48 ore, il pana’o’zo st carnattenizza
per ['uso esclusivo di ing’cec[ienti nobil;

a{e[/a t’zadizione pasticcera.

Ingredienti: farina di frumento, zucchero,
burro, uovo e tuorlo d'uovo, pasta d'arancia,
latte in polvere, lievito madre (frumento],
burro di cacao, miele, sale, bacca di vaniglia.

FORMATI

1 kg




g’zazie per aver acquistato i[
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Z Panettone con Amore
Y Con questo gesto, ci aiuti a sostenere ['Istituto Serafico di Assisi e a regalare,
o, FHo

con la dolcezza di questo panettone artigianale,

%? v un sorriso in piu ai bambini e ai ragazzi con disabilitd plurime.

!

Paute del vicavato sava devoluto all Istituto S afico di Assisi "o

per il Serafico di Assisi




gaetano gio’zgio ¢ autore di una vicetta vicea di tradizioni che potta sulle
tavole un p’zoc/otto gustoso e ’zaﬁnato. La pasta, vealizzata con [ ’impiego
del lievito mac[’ze, ¢ stata certificata dal cfabo’zato’zio di _ﬂgiene del CeSMA
dell Univexsita di Wapo[i Federico Il, senza consewanti e grasst idtogenati,
confezionati n atmosfe’za protettiva ( m_Ap ) .
Con le nostre tecniche di lavorazione ci Impegniamo a non inquinate

[ ’améiente, utilizzando metod; éio[ogici e lavorando solo matenie prime italiane.
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