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_ﬂl lievitato per antonomasia, simbolo
del Vlatale, torna ogni anno ad essere
presente sulle tavole imbandite ﬂzsta.
Con lo sua cupo[a, priva di g[assa,
nasconde un impasto doato soﬁZce e
compatto, scorze di anance di Sicilia,
uva su[tanina, canditi e la bacea di

vanig[ia del ’mac{agasca’z.

Ingredienti: farina di frumento,
uva sultanina, burro, zucchero
arancia candita, tuorlo d'uovo,
pasta d'arancia, lievito madre (frumento],
sale, bacche di vaniglia.

FORMATI

1 kg 1,5 kg



Pnittons tincliionsl

SENZA CANDITI

Parola d’ordine: senza canditi!
il panettone tuadizionale nella sua
versione candied ﬁee " che accontenta
dawero tutti. La sua cupo[a nasconde

il classico impasto dovato soﬂce

e compatto, uva sultanina e la bacea di

vanig[ia c{e[ Wac{agasca’z

Ingredienti: farina di frumento,
uva sultanina, burro, zucchero,
arancia candita, tuorlo d'uovo,
pasta d’arancia, latte in polvere,
lievito madre (frumento),
sale, bacche di vaniglia.

FORMATI

1 kg 1,5 kg



Realizzato con lievito madhe e info’mato c{opo
una [unga lievitazione di 48 oe,

il panettone con le albicocche del Vesuvio si
caratterizza per [uso esclusivo di ing’zec{ienti
nobili della tradizione pasticcera.
Provate questo lievitato, il suo cuore ¢
impreziosito da questo pa’ztico[a’ze ﬁutto
candito proveniente dalle p’zincipa[i zone di

p’zoa[uzione cle[ vu[cano pil famoso ale[ monclo.

Ingredienti: farina di frumento,
zucchero, burro, albicocche candite,
tuorlo d'uovo, pasta di limone candito,
latte in polvere, lievito madre (frumento],
sale, bacche di vaniglia.

FORMATI

1 kg 1,5 kg




La crema c{i grappa ali g’zeco cli T Lg[o

awicchisce i nostro panettone con le albicocche
del Vesuvio: un connubio pe’zfetto e luso
esclusivo d: ing’zec{ienti nobili della tradizione
pasticcera per un gmnc{e lievitato dal sapore

intenso.

Ingredienti: farina di frumento,
zucchero, burro, albicocche candite, crema
di grappa, tuorlo d'uove, pasta di limone
candito, latte in polvere, lievito madre
(frumento], sale, bacche di vaniglia.

FORMATI

1 kg 1,5 kg




_ﬂnfo’mato clopo una [unga lievitazione di

24 ote, s caratterizza per [utilizzo esclusivo

di ing’zec{ienti nobili della pasticceria che lo
vendono buono e genuino.

Al interno del parnettone senza g/assa st

tncontrano pezzettt c[i pera canc[ita e pezzt

a/i ciocco/ato fonc{ente “/l/a[’z/wna 7

Ingredienti: farina di frumento,
zucchero, burro, pere a cubetti, tuorlo
d'uovo, cioccolato fondente, pasta di
mandarino candito, latte in polvere, lievito
madre (frumento), sale, bacche di vaniglia.

FORMATI

1 kg 1,5 kg




Realizzato con lievito madhe e info’mato
a’opo una /unga lievitazione d; 8 ote,

il panettone al cioceolato /;)nc[ente st
caratterizza per [uso esclusivo di ing’zec{ienti
nobili della tradizione pasticcera.

I suo cuore ¢ impreziosito da pepite di
purIssimo cioccolato fona/ente “Valthona”
e viene glassato utilizzando i mig/io’u' cioccolati
provenient dalle p’zincipa[i zone di
p’wc{uzione al mondo.
Ingredienti: farina di frumento, zucchero,
burro, cioccolato fondente, tuorlo d'uovo,

pasta di mandarino candito, lievito madre
(frumento], sale, bacche di vaniglia.

FORMATI

1 kg 1,5 kg




C’e un attimo in cui il cioccolato smette di
essexe solo un gusto e diventa un ’espezienza.
La g/assa mandotlata nasconde
un cuove morbido avvo[gente
di cioccolati pregiati:
fonc[ente, al latte ¢ bianco. L intensita del
cacao st fonc{e alla cremosita del burno

e alla dolcezza vellutata della vaniglia.

Ingredienti: farina di frumento, burro,
zucchero, tuorlo d'uovo, cioccolato fondente,
cioccolato al latte, cioccolato bianco, lievito
madre (frumento), miele, pasta di mandarino

candito, sale, bacche di vaniglia.

FORMATI

1 kg 1,5 kg



p’zofuma di ccyfré appena fatto, di vicord;

di casa e pomexiggc d ‘invewno, il panettone
dedicato a uno dei dolei italiani pile amati
al mondo: i tvamisiv. Una cupo[a ¢ motbida
e vellutata d: cacao custodisce un impasto sol%ce
con un cuote di crema al mascarpone e ca/_%,
awolto da gocce di cioccolato bianco
e da una nota intensa d; cacao,

c/te St spugiona a ogni ][etta.

Ingredienti: farina di frumento, burro,
cremino al tiramisu, tuorlo d'uovo,
lievito madre (frumento), miele,
caffe liofilizzato, sale, bacca di vaniglia.

FORMATI

1 kg 1,5 kg




Fancito con crema di p[stacc/d siciliani
[eggezmente tostati, il panettone ¢ composto da
ing’cea[ienti di alta qua/itd che g/i confe’a’scona
una cremosita ed un gusto unico.

Una spo[ve’zata di g’zane//a di pistacc/u'
sullx cupo[a g/assata dona al panettone

un ’e[egcmza mﬁnata.

Ingredienti: farina di frumento,
burro, zucchero, granella di pistacchio,
cremino di pistacchio,
tuorlo d'uova, lievito madre (frumento),
pasta, sale, bacca di vaniglia.

FORMATI

1 kg 1,5 kg




La cupo[a con g[assa alle mandonle dolei
pug/iesi nasconde un impasto sojqce, dorato
e compatto. Awicchita da mobid: ﬁc/u'
del Cilento insapotiti con dell ottimo rum
invecchiato e una pa’ztico[a’ze wa a bacche
vosse di Cotinto Pariani, ¢ una sintesi pe’zfetta

c[i t’zadizione e genuinita.

Ingredienti: farina di frumento,
zucchero, burro, uva Corinto,
fichi secchi, tuorlo d'uovo,
pasta d'arancia candita, lievito madre
(frumento], sale, bacca di vaniglia,
cioccolato bianco alle mandorle.

FORMATI

1 kg 1,5 kg




C’e un incontro che sa d: bosco e poesia,
un equi/ib’zio di ton ﬁesc/u' e vellutati che
accende [ inverno di una dolce novita:
un impasto soﬂce, avicchito da una fa’zcitum
genetosa e p’zcﬂmata che unisce la vivacita
dei ﬁutti vossi alla delicatezza avvo[gente della
crema c/tanti[ly. La lievitazione naturale
clona stwuttura e ﬁag’zanza, mentie ogni /[etta

. 4 . -
clwenta un espeenza c/Le tneanta.

Ingredienti: farina di frumento,
frutti di bosco semi canditi, burro, crema
Chantilly, zucchero, tuorlo d'uova, lievito madre
(frumento), miele, pasta d’arancia, sale,

bacca di vaniglia.

FORMATI

1 kg 1,5 kg



Questo lievitato a fo’zma di stella nasconde un
impasto dorato, soﬁqce e compatto vealizzato
Grazie all unione pe’ggatta tua buwo,
uova e fa’zina. _ﬂnfomato c[opo una [unga
lievitazione di 48 ore, il pana’o’zo st canattenzza
per ['uso esclusivo di ing’cec[ienti nobil;

a{e[/a t’zadizione pasticcera.

Ingredienti: farina di frumento, zucchero,
burro, uovo e tuorlo d'uovo, pasta d'arancia,
latte in polvere, lievito madre (frumento],
burro di cacao, miele, sale, bacca di vaniglia.

FORMATI

1 kg
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Il Panettone Artigianale Oro Puro

e frutto della collaborazione con il

maestro lievitista Gaetano Giorgio

del rinomato forno Regina Bakery di Pagani (SA).
Un prodotto italiano che unisce sapientemente

gusto e benessere, grazie all'impiego

di materie prime di altissima qualita,
lievito madre certificato e un’accurata lavorazione

che prevede una lievitazione di 36 ore.

MOLINO suLCLITUNNO
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Privo di conservanti e grassi idrogenati

garantisce un gusto autentico e genuino.

Le farine utilizzate, appartenenti alla linea ORO PURO, N 4.,'. e
sono rinomate per la loro eccellente resa . S’
nella lavorazione degli impasti, offrendo caratteristiche

organolettiche e nutrizionali di alta qualita.

Le farine ORO PURO, derivate da grani 100% emiliani certificati,

rappresentano un punto di riferimento nel mondo della pasticceria,

garantendo prodotti da forno privi di additivi, OGM e miglioratori enzimatici,

ideali per un’alimentazione sana ed equilibrata.

M ’)LINO SULCLITUNNO
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g’zazie per aver acquistato i[

T ., .‘g « »
z b panettone con /4m0’ze
/
con F10

Panettone con Amore é un progetto benefico che parte dall'lUmbria,
W 4 ma che coinvolge numerosi pasticceri italiani, onorati di poter donare,
<¢ attraverso i loro panettoni artigianali, un sostegno in piu all’Associazione di Promozione Sociale
v Penso Positivo by Tommaso, che aiuta gli studenti con disabilitad a superare le difficolta
di apprendimento e a raggiungere il loro pieno potenziale.

Paste c[e[ weavato sara c[evo[uto fz[/ "Associazione ali Promozione Socia[e
Penso Positivo éy Tommaso
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